





SCHON SEIT 1870
PRODUZIERT DIE FAMILIE
HILBING ALKOHOLISCHE
GETRANKE.

Langst ist sie international fur inre

MEISTERBRENNEREI berihmt. Mit viel Liebe zum . So
Detail und akribischer Leidenschaft wird hier auch der : S o
HILBING GIN produziert. K ‘el
o’
[4 ’
4

Walter Hilbing, erster Master Destillier Argentiniens l‘;.'\ |
und Prasident des Unternehmens sagt uns: | ) [ HILBING IST
“Der grofBe Aufwand fur die Entwicklung unseres } ) S FAMILIEN-
HILBING Gin, die QUALITATSKONTROLLEN und die ;| _ SACHE!
Verbesserungen bei den Destillationsprozessen ( R )_ Das Geheimnis

' faltig ausgewahlten Rohstoffen 1 . e
zusammen mit sorgfaltig ausgews _ - s kunst ist die groBe
erlauben uns, mit einem differenzierten Spitzenprodukt ! Erfahrung mit dem
zu konkurrieren.” Mit dem HILBING Gin wurde 5 . sHt?Qromlwereth?echAe
auBerdem ein Gin geschaffen, der sich als erster / }' Rezegtg aller Destil-
weltweit aus dem grof3en botanischen Garten der D lerie Erzeugnisse der

Marke HILBING.

.

Region Mendoza bedient. Der Geschmack: i

-

i i d r
Unverwechselbar und einfach % L 4le) e ivesitalaalied
: Sohn weitergegeben,
und das soll auch
so bleiben!




Kleine -
%W\Wd‘ww GEFALLIG?

BITTESCHON !
5CL
HILBING
10 CL GEKUHLTES SODA
2 CL ZUCKERSIRUP @ GIN
J
g7

Hier ist ein Klassiker,

dem unser HILBING Gin cinen
besonderen Geschmack verleiht:
Vorhang auf fir den Gin Fizz ! @ 3 CL ZITRONENSAFT

)

(FRISCH GEPRESST)
EINE ZITRONENSCHEIBE
FUR DIE DEKORATION
Zubereitung

y

= Gin, Zitronensaft und Zucker- EISWURFEL
sirup und ein paar Eiswurfel
zusammen in den Shaker geben.

= Sehr gut schutteln, da nur so
die schaumige Krone des Gin Fizz

entstehen kann. S%

Dieses mehr

als 100 jahrige
Cocktail-Rezept
wurde von der
INTERNATIONAL
BARTENDERS
ASSOCIATION zu
den ,Unforgettables”,
also den Unvergess-
enen erkoren und
zahlt langst zu den
legendarsten
Cocktails der Welt.




Der BRAMBLE (engl.
far Brombeere) ist
ein sehr fruchtiger
Cocktail mit sauren
Noten von Brombee-
ren und Zitrone. Er
passt perfekt zu dem
unglaublich weichen
und eleganten GIN
Aroma von HILBING,
das von Wacholder-
beeren aus Pata-
gonien und den sehr
feinen Aromen wie
Rosenbluten,
Koriandersamen

und Lindenbluten
gepragt ist.

EIN HILBING KOMMT SELTEN ALLEIN!
Deshalb haben wir hier gleich noch eine

%‘ ' ' zum Kennenlernen:
DEN GIN BRAMBLE:

5CL
1CL ZUCKERSIRUP @
dd’

Zubereitung 2CL ZITRONENSAFT
- Brombeeren in den Tumbler

geben und mit einem

StéRel leicht zerdriicken. TN

4-5 BROMBEEREN

- Den Tumbler mit

Crushed Ice fullen.
- Gin, Zitronensaft und

Zuckersirup direkt ins

Glas geben und leicht =

umrthren. St ldAs

- mit einer Brombeere
dekorieren und genieRen.




THE MISTERY H

SO VERFUHRERISCH
KANN BRANDY SEIN.

Ein gut gehltetes Geheimnis ist das

Rezept des MYSTERY H BRANDYS aus
der argentinischen Destillerie Hilbing.

Wir verraten zwar nicht wie er gemacht
wird, aber Sie kénnen ihn mit allen Sinnen

entdecken. Schon beim Offnen der eleganten
Flasche entfaltet sich sein sinnliches Aroma.

SchlieBen Sie die Augen und denken Sie
an zarte Aromen von Vanille und dunkler
Schokolade, die sich mit der fruchtigen
Note der Torrontes-Rebe vereinen.

Der Geschmack: Mild und samtig, mit einem
Hauch von wirzigem Barrigue dem Flair
franzdsischer Eichenfasser.

Hmm...., so verfUhrerisch
kann Brandy sein.




ANIAPA

%W adopabile!/




KENNEN SIE SCHON
UNSERE ANIAPAS ?

Wahrend ein WINZER DIE WEINBEERE :zls Ganzes verarbeitet,
konzentriert sich ein GRAPPA-DESTILLIERMEISTER im Wesentlichen
auf die Schale der Weintraube. Dieser Rest der ausgepressten
Trauben wird auch TRESTER genannt.

In der hauchdinnen Schale der verwendeten Rebsorten
befinden sich eine Vielzahl von Aromen und Farbstoffen,
die fir den WEINBRAND von grof3er Bedeutung sind.

Der Trester wird mit
HEFE VERGOREN
und einem hohen
WASSERANTEIL
gebrannt.

wa wdopable/




Destillata

DER ANIAPA

MERLOT

Er hinterlasst einen Duft von grinen
NuUssen und BEEREN und schmeckt weich
und zart aber trocken, mit einem Hauch von

ROSINEN. Am Ende bleibt ein leichter
Geschmack von Menthol. Der perfekte
Abschluss zu jedem guten Essen.

Einfach himmlisch!




DER ANIAPA

MALBEC

Sein Duft ist intensiv, BLUMIG, mit

einem Hauch von roten Frichten. Sein

Geschmack ist samtig und komplex, mit

Aromen von ROSINENBLATTERN, die fir

die Sorte typisch sind. Er hinterlasst trotz

Zucker keinen stfRen Eindruck. Ein krénender Silber

Abschluss nach einem fulminanten Essen.
2017 - 2015
2012 - 2009

DER ANIAPA

CABERNET

Sein Aroma ist Intensiv, HARMONISCH
und hinterlasst einen DUFT VON
PFIRSICH und ERDBEEREN. Scin
Geschmack ist angenehm trocken

und nachhaltig, mit einem Hauch

von CABERNET-TYPISCHEN Trauben.
Nach jedem guten Essen zu empfehlen!




DER ANIAPA

TORRONTES

Der Aniapa Torrontés besticht durch sein
intensives und HARMONISCHES AROMA,
das einen stRen und BLUMIGEN

DUFT hinterlasst.

Die angenehm typische Note von reifen
Trauben gibt ihm seinen unverwechselbaren
Geschmack. So hat diese Kreation 2017
schlieBlich GOLD geholt! Mehr als verdient,
wie wir finden und sagen:

“Herzlichen Gluckwunsch -

Aniapa Torrontés!”

GOLD

2010

WIE DER VATER,
SO DER SOHN!
Nicht nur duBerlich
erkennt man die Ahn-
lichkeit, auch wenn
es um Geschmack
geht, sind sich beide
einig: In eine HILBING
Flasche darf nur aller-
feinste Qualitat ge-
fullt werden - Salud!
auf die Familie!




Destillata Destillata Destillata Destillata Destillata






